
 

 Kylsymposium 

    Inspirerade av det uppskattade symposiet i Malmö  
    våren 2010 arrangerar nu Mejeritekniskt Forum och   
    Svenska Kyltekniska Föreningen ännu ett sympo-   
    sium,  denna gång med rubriken; 
 

        ”Intelligent kylteknik – 

energieffektiv processkyla” 
 

 

                        Stockholm 6 mars 2012 
 
 

    Boka dagen där det genomgående temat är olika 
    aspekter på hur skapa energieffektivitet i våra  
    processkylanläggningar. 
 
 
 

     
 



 

   Intelligent kylteknik - Energieffektiv processkyla 

 

     Datum:  Tisdagen den 6 mars 2012 

     Plats:  Arlahuset, Lindhagensgatan 126 (T-banestation Stadshagen) 
112 51 Stockholm, tel. 08-56 62 05 90 
 

    Program 
 
    08.30 - 09.10 Samling, registrering, kaffe. Välkomstanförande. 
 
     09.20 Kenneth Weber  ETM Kylteknik AB, Norrtälje. Kontrollmätning 

av kylanläggningens funktion och användning. 
 
     10.10                                 Joachim Paul, Professor. Flensburg. Ice slurries in the Food and 
  Beverage Industry. Technologies, cold energy storage,  

distribution, applications, economical considerations. 
    

      10.50  Paus, diskussion, frukt. 
  
      11.20  Sven Åkergren Alfa Laval Nordic AB, Tumba. Produktpalett i
  tiden. Gaskylare VXM, 120 bar. Plattvärmeväxlare APX, 130 bar. 
  Från Fincoil Polar Cat Duo, 1,1 kW till Helpman TYR-D, 130 kW. 

 
      12.10  Micael Antonsson Green & Cool AB, Kungsbacka.  Nästa gene-
  rations värmeåtervinningslösningar, den transkritiska pro-
  cessens möjligheter. Hur kan system för återvinning/värme- 
  pumpar vara energieffektiva trots höga returtemperaturer.    
 
      13.00  Lunch  

 
      14.30  Per Hannius och Bengt Österblad Francks Kylindustri AB, 
  Norrköping. Hybridvärmepumpen, framtidens värmepump för 
  mejerier och processindustri. 
 
       15.20  Göran Jönsson Tetra Pak Processing Systems, Lund. Pro-
  cessanläggningens behov omsatt till krav på kylanläggningen. 
  Kan oförändrad produktion leda till variabel last? En optimal 
  kylanläggning ur slutkundens perspektiv.  
 
       16.00 - 16.45 Paneldiskussion och avslutning 
 
 

    Moderator Anders Lindborg  Ammoniapartnership  AB, Viken  



     
      
   
 

     Pris:  2.450 kr exkl. moms t o m 17/2, därefter 2.950 kr exkl. moms  
  I priset ingår lunch och kaffe, samt kursdokumentation. 

     Anmälan: Via e-post till  e-konsult.njw@telia.com, senast 1 mars 2012! 
V g ange faktureringsadress och ev. beställningsnummer/motsv 
Anmälan är bindande och betalningsvillkoren är 20 dagar nto.  

 
     Deltagare: Av lokalmässig orsak är deltagarantalet begränsat till ca 50 st. 
 
     Övrigt:   Har ni frågor om symposiet vänligen kontakta: 

NilsJohan Wirsell tel. 070-530 65 28 eller via e-post enligt ovan 
 
Alt: Mejeritekniskt Forum, tel. 070-603 32 14 
robert@merculor.se  
 
Alt: Kyltekniska Föreningen, tel. 031-930 570, fax. 031-933 565 
anders@kyltekniska.se 

 

  Koordinater:  N 59° 20. 291´   O 18° 0. 463´ 
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