Rapport fran arsmotet 2010

Mejeritekniskt Forums arsmote avholls den 11-12 februari, denna gang i Vastergotland,
narmare bestamt i Knistad Herrgards utmarkta konferensanlaggning strax utanfor Skovde.

Ett vackrare vinterlandskap kunde knappast ha ramat in motet. Snon lag vit pa fur och gran
kan man lugnt saga. Solen sken vackert fran en klarbla himmel, atminstone den forsta dagen,
sd att det gnistrade i de knarrande drivorna. Kvicksilvret hade under formiddagstimmarna
krupit ner sa langt som till -17 grader, sa nog var det vinter alltid.

Men kylan var det nog knappast nagon som dgnade manga tankar i den varma och hjartliga
atmosfar som praglade arsmotet. Drygt trettio medlemmar hade hérsammat kallelsen och sl6t
glatt upp till de aktiviteter som arsmaotesprogrammet bjudit in till.

Utover Bores inramning fick arsmatet dven en perfekt inramning i form av tva mycket
intressanta studiebesok — det ena pa Gasene Mejeri i Ljung och det andra pa Hjordnara Mejeri
strax utanfor Hjo. Ni kan l&dsa om dessa besok nedan.

Sa har sag programmet ut:

Torsdag 11 februari

Studiebesok pa Gasene mejeri — Markus Jansson och Lennart Skoglund
Lunch pa TA-restaurangen i Annelund

Arsmétesforhandlingar

Foredrag — Arla Foods Miljoarbete Jan D Johannesen Miljochef Arla foods
Middag pa Knistad

Kaseri om Gronkoping

Fredag 12 februari

» Studiebesok pa Hjordnara Mejeri — Gorgen Karlsson och Susanne Johansson
o Lunch pa restaurang Bryggan i Hjo

Besok pa Gasene Mejeri



Gasenebesoket blev en perfekt start pa vart arsmote. Vi mottogs i
av Gasenes VD Markus Nilsson i ett fantastisk vintervéder.

Markus Jansson
VD Gasene

Markus inledde med att berétta lite om Gésenes historia och kunde
stolt konstatera att forsaljningen av all ost gick stralande. Efter
Markus inledning fick vi en rundvisning i sjalva mejeriet. Mest
intresse tilldrog sig den egenkonstruerade "Ostfyllaren".

Besoket avslutades med en trevlig provsmakning under Lennart
Skoglunds professionella ledning. Flera av deltagarna passade
ocksa pa att kopa lite ost i den lokala butiken innan det var dags att
bege sig till TA-restaurangen dar Markus och Lennart bjod pa

) . . Lennart Skoglund
lunch. Efter torsdagsarterna i Annelund styrdes kosan mot Knistad produktionsghef

Herrgard for sjalva arsmotet och efterfoljande middag.

Se &ven Gésenes hemsida.

Arsmétesforhandlingar
Lankar till
e Foredragningslista

o Forvaltningsberattelse
o Protokoll fran arsmotet



http://www.gasenemejeri.se/
http://www.mejeriteknisktforum.org/download/Foredragningslista_2010.pdf
http://www.mejeriteknisktforum.org/download/Forvaltningsberattelse_2010.pdf
http://www.mejeriteknisktforum.org/download/Arsmotesprotokoll_100211.pdf

Arla Foods Miljoarbete

Jan Dalsgaard Johannesen holl ett mycket
intressant foredrag om det miljoarbete som
Arla Foods bedriver.

Jan tog sin utgangspunkt I det miljo mal som
Arla Foods satte 2005 och som gar ut pa att
foretaget skall minska koldioxid utslappen med
minst 25% till 2020. Vidare berattade Jan om
de resultat som hade uppnatts pa
miljokonferensen COP 15 i KGpenhamn.

Lank till foredraget.

Middag pa Knistad Herrgard

Hotellet hade arrangerat
en utmarkt och mycket
uppskattad arsmotesmeny
med foljande innehall:

Att bérja med

- Ugnstekt Godkalv med
senap, knaperstekt bréss
och spédsallad samt

inlagd gurka och rodlok

Till huvudratt

- Hummerpocherad
Hélleflundra med
jordéartskocka, betor och
inkokt rodlok,
potatisfondant samt
lardohalstrad
pilgrimsmussla med brynt
dillsmor

Som avslutning
- Applekompott med

kanelglass och stekt
vaniljbrioche


http://www.mejeriteknisktforum.org/download/Arla%20Foods_Mejeritekniskt%20Forum_Presentation_Feb%202010.pdf

Nagra matbilder kan vi inte redovisa men vi kan lova att det smakade gott tillsammans med
de viner som serverades.

Kaseri om Gronkoping

Till kaffet fick vi oss lite kultur till livs. Inte vastgotahumor som man kanske skulle ha
forvantat sig utan snarare humor av den mer subtila sorten.
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Nr2 drgiing 109 Elektriskt organ fir Grinkiping med omnejd Februai

Rolf Christersson, mangarig medarbetare och skribent pa Gronkdpings Veckoblad holl ett
kaserande foredrag kring Gronkoping och dess invanare. Manga kryptiska invanare bebor
denna stad som enligt Rolf ligger ungefar dar Varsas ligger, mellan Skoévde och Hjo. Likheten
mellan de skeenden som rapporteras i veckobladet och de som hander runt omkring oss i vart
avlanga land ar manga ganger slaende och man kan val siga att verkligheten och dikten ibland
tycks utmana varandra.

Vi fick ocksa nagra smakprov pa Transpiranto — det gronkopingska vérldsspraket.
For den som vill fa ytterligare nagra skona strofer att lasa kan ni anvanda féljande lank:

http://www.gronkoping.nu/gronkoping/smakprov transpiranto.html
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Besok pa Hjordnara Mejeri »ﬁ/[ﬁ cty


http://www.gronkoping.nu/gronkoping/smakprov_transpiranto.html

Studiebesoken pa Hjordnara fick sin inledning redan pa hotellet pa
morgonen dar Marie Soderstrom och Magnus Andrén berattade
om Skanemejeriers del i mejeriet respektive Angpanneforeningens
arbete med projektet.

Se foljande lank till Hjordnéras hemsida

http://www.hjordnara.se

och foljande lank till Magnus presentation Susanne Johansson

Marknad, Salj &
Val pa mejeriet blev vi hjartligt mottagna av Susanne Johansson Studiebesok

Marknad, S&lj & Studiebesok och Gorgen Karlsson, Séljare.

Mejeriet invigdes sa sent som i somras och har alltsa ett halvt ars
produktion bakom sig. Vi blev bjudna pa smakprov ur Hjordnaras
sortiment som for narvarande bestar av k-mjolk i tre fetthalter,
vispgradde, naturell fil och yoghurt, a-fil samt fruktyoghurt i fyra
varianter. Efter detta och sedvanliga pakladningsprocedurer fick vi
en rundvandring i mejeriet.

Man har latt att forsta att det rader en sorts nybyggaranda over %
mejeriet och dess verksamhet nar man lyssnar till dessa tva
ambassaddrer. Det var spdnnande, roligt och intressant.

Gorgen Karlsson

Saljare
Faktaruta Hjordnara AB
Arlig invagning: ca 8 Mkg fran de sju mjolkgardarna (ca 1000 kor)
Produkter: mjolk, fil, yoghurt och gradde
Anstallda i produktionen: 7 personer
Dagsproduktion: ca 20-25 000 liter

Skanemejerier ager 51 % av Hjordnéra mejeri och resterande del fordelas pa gardarna i
proportion till leverad mjolk.

Stort tack

Fran styrelsen vill vi rikta ett stort tack inte bara till vara vardar for studiebesoken utan ocksa
till alla medlemmar och évriga medverkande for den goda och entusiastiska uppslutningen till
arsmotet. Med tanke pa just detta ser vi med stor tillforsikt foreningens framtid an och dess
betydelse som en motesplats for var bransch.

Med vénliga hélsningar

Styrelsen for Mejeritekniskt Forum

genom

Lars Moberger och Peter Hedin


http://www.hjordnara.se/
http://www.mejeriteknisktforum.org/download/Hjordnara%20_Mejeri.pdf




