Battre arbetsmiljo i Jonkoping
av Bjorn SigBjorn

Efter 11 3r var det dter dags for ett drsmote och ett besok i
Jonkoping och pa Arla Foods mejeri diar. Mycket mjolk har runnit
genom mejeriet under dessa ar. Den behandlade mjolkmédngden
har 6kat dramatiskt och mejeriets yta har stiandigt okats. Det som
nu fdngade medlemmarnas intresse var det nya kyllagret och det
arbete som gjorts samt gors for att forbattra arbetsmiljon. Ett
trettiotal medlemmar deltog under drsmotesdagarna 19-20
oktober 2004.

P& arsmoétet lamnade veteranen Bjérn Sigbjérn sitt sekreterarvérv och
avtackades av ordférande Jonas Svensson. Bjorn har varit sekreterare
sedan Mejeritekniskt Forum bildades ar 2000. Dessférinnan var han bade
kassdr och sekreterare i Svenska Mejeritekniska Féreningen fran 1992
samt under flera ar sekreterare i Svensk Mejeriingenjér Férening. Till ny
sekreterare valdes Hans Nilsson, mejerichef for Milko i Bollnas.

Men medlemmarna ar inte endast intresserade av mjélk och mejeri. Som
vanligt var det inlagt ett kulturellt inslag. Medlemmarna fick besbdka
Huskvarna Fabriksmuseum och se allt som Husqvarna AB har tillverkat
under 300 3r. Av déma av kommentarerna kunde alla kdnna igen saker
man haft och anvant, fran spisar till mopeder. Den férsta dagen
avslutades sedan med en gemensam middag under gemytliga former.

Problemet med arbete i kyla ar l6st

Projektledare for etapp 1 har varit Lennart Jacobsson,
Arla Foods, Géteborg. Inte mycket har skett pa 30 ar
understrék Lennart, bortsett fran Skanemejeriers
anlaggning i Malmd. Orsaken till detta ar att

s kylrummen inte varit nagot hégprioriterat omrade.
Fokus i Jonkdpingsprojektet har varit att: forbattra
arbetsmiljén, fa fler kvinnor, mindre tungt arbete,

¥ attraktivt arbete och flytta plockning fran bil till
kyllager. Problemet med arbete i kyla ar 16st,
forklarade Lennart. Truckférarna har varme i sina
truckar, évrig personal klar sig enligt ett kladprogram
och personalen star inte helt stilla.

Lennart Jacobsson med sin
ungdoms moped

Storre volym och battre effektivitet



Affarsutvecklingschef Hans Sparf fran Swisslog pratade om hur
automation skapar nyttor i centraliserad livsmedelsproduktion
och visade videos fran olika industrier dar foretaget installerat
utrustning. Swisslog har sitt site i Schweiz, en omsattning pa 4
miljarder kr och 2300 anstéllda. Pa féretagets hemsida,
www.swisslog.com, kan mer information hamtas. Kortfattat
innebar det att foretaget levererar industrispecifika |6sningar fér
automatiska och manuella lager samt distributionscentraler.
Trenderna ar idag, sade Hans, centralisering, arbetsmiljo, battre
transportekonomi och fyllnadsgrad samt skalférdelar i A
distributionscentralerna. Férutom i J6nk6ping har man bl.a. a2
genomfdrt projekt hos ICAs styckningscentral i Vasteras och hos -
Prior, Haerland, Norge (vitt kott). Projektet hos Prior medférde

en volymokning p@ 60 % och 40 % battre effektivitet. Markko Vesa

Hans Sparf

Cimcorp har fungerat som underleverantor till Swisslog. Cimcorp agdes
tidigare av Swisslog men &r sedan ett ar tillbaka agt av foretagsledningen.
Féretaget ligger i Ulvsby i vastra Finland och har ca 220 anstdllda. Man
tillverkar bl.a. plockrobotar som kan ersatta den manuella plockningen i
mejerikylrum. General manager Markku Vesa beskrev hur detta fungerade
i mejeriet i J6nkdping. Innan detta projekt har Cimcorp gjort en
helautomatisering av distributionscentralerna pa Valios mejerier i
Jyvéaskyld och Rihimé&ki. Mer information finns pa www.cimcorp.com.

Kontrollera regler och rutiner

Arla Foods arbetsmiljéexpert Gunnar Skoglund avslutade féoredragen med
att berdtta om krav och férvantningar pa arbetsmiljéon i mejerierna
kylrum. Viktigaste forbattringar &r klddsel och hytter pa truckar. Arbete
med lyfthjalpmedel har inte gett positiva resultat. Arbetet gar for
|I&ngsamt. Den fysiska sdkerheten maste dgnas stor uppméarksamhet
papekade Gunnar. Det géller att vara observant pa kldmrisker och
pakérningsrisker. Infér man nya system &r utbildningen av personalen
viktig. Likasa skyltningen. Men glém inte, sade Gunnar, att kontrollera
efterlevhaden av regler och rutiner.

Den andra dagen avslutades med ett val genomfért och mycket intressant
studiebestk pa mejeriet under ledning av mejerichefen Anders
Andersson.
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Bilderna visar det nya klrummet med utrustningen fr8n Swisslog och Cimcorp.



